Stawiski, dnia 17 grudnia 2021 roku

CUS.PS.5023.4.2021.1L

ZAPROSZENIE
DO SKEADANIA OFERT CENOWYCH

Centrum Ustug Spotecznych w Stawiskach zaprasza do skladania ofert cenowych

w postepowaniu dotyczacym udzielenia zamowienia pn.: "Swiadczenie ustugi polegajgcej
na przygotowaniu i dowozie positkow dla uczniow placowek oswiatowych na terenie gminy
Stawiski, w ramach realizacji wieloletniego programu rzgdowego , Posilek w szkole
i wdomu”, w okresie: styczen 2022 r. — marzec 2022 r.”.

|. ZAMAWIAJACY

GMINA STAWISKI

CENTRUM USLUG SPOLECZNYCH

18 — 520 STAWISKI
ul. POLOWA 26
tel.: 86 273 81 70

e-mail: cus@stawiski.pl

1. POSTANOWIENIA OGOLNE

1.

2.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia niniejszego postepowania bez
podania uzasadnienia, a takze do zakonczenia postepowania bez wyboru oferty.
Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czgsciowych.

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoOwienia jest realizacja zamoOwienia - ushlugi, polegajacej na
przygotowaniu i dowozie positkéw dla uczniéw placowek o§wiatowych na terenie gminy
Stawiski, w ramach realizacji wieloletniego programu rzadowego ,,Positek w szkole i w
domu” w okresie: styczen 2022 r. — marzec 2022 r.

Planowana liczba dni przygotowywania i dowozu positkow : ok. 54.
Dzienna szacunkowa ilo$¢ positkow : ok.140 (z mozliwoscig zmiany - zmniejszenia lub
zwiekszenia, w zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajacego).



4, Tlo$¢ zamawianych positkow dziennie szacuje si¢ S$rednio, w okresie realizacji
zamoéwienia, dla poszczegdlnych punktéw W sposdb nastepujacy:
— Szkota Podstawowa w Stawiskach (budynek przy ul. Polowej 12) : ok. 95
positkéw dziennie przez ok. 54 dni, tj. ok. 5 130 positkow;
— Szkota Filialna w Jurcu Szlacheckim: ok. 15 positkow dziennie przez ok. 54 dni,
tj. ok. 810 positkéow;
— Szkota Podstawowa w Porytem: ok. 30 positkow dziennie przez ok. 54 dni, tj. ok.
1 620 positkéw.

5. Positki beda dostarczane w dniach zaje¢ szkolnych do siedzib poszczegdlnych punktow
wydawania positkow, codziennie od godz. 10:30 do godz. 12:30. Wykonawca
zobowiazany bedzie do dostarczenia positkow wiasnym transportem, przygotowanym do
realizacji tego typu ustug (tj. catering) w naczyniach jednorazowych (ze sztu¢cami).

6. Minimalna warto$¢ kaloryczna positku — jeden goracy posilek podawany w stolowce
szkolnej powinien dostarczy¢ 30 % calodziennego zapotrzebowania energetycznego.
Positek ma spelnia¢ odpowiednie wymagania dla danej grupy wiekowej, wynikajace
z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej zgodnie z rozporzqdzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spoiywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodzieiy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie muszq spetniaé srodki spoiywcze stosowane w ramach Zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154).

7. Wymagane parametry jednego positku:

a) zupa o pojemnosci nie mniejszej niz 300 ml;
b) drugie danie - w tym:

- ziemniaki (kasza, ryz, makaron) — 200 g,

- migso, ryba — 80 g,

- surowki lub jarzyny gotowane — 100 g,

- nale$niki, pierogi — 200 g;
c) kompot 200 ml.

Podstawg positku powinny by¢ potrawy z produktoéw biatkowych np. migsa, ryb, jaj, sera lub

tzw. potrawa potmigsna zlozona z migsa 1 warzyw lub produktow macznych, albo potrawa

bezmigsna uzupetniona produktami biatkowymi (serem, jajami), przy czym co najmniej raz

w tygodniu powinna by¢ podawana ryba z wykorzystaniem fileta rybnego. Ziemniaki

powinny stanowi¢ oddzielng potrawe 1 nie mogg zastgpowac potraw z warzyw.

W sktad positku powinny wchodzi¢ warzywa i owoce, zgodnie z zasadami racjonalnego

zywienia, positki dla dzieci i mlodziezy powinny by¢ urozmaicone o wysokiej warto$ci

odzywczej, a jednoczesnie petnym zaspokojeniu kalorycznym i witaminowym, bogatym w

sktadniki mineralne.

8. Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowywania positkow dobrej jakosci
o wlasciwe] wadze 1 objetosci oraz odpowiednim poziomie energetycznym 1 odzywczym.
Positek powinien spelia¢ polskie normy zywieniowe odpowiednie do wieku osoby
uprawnionej do positku (dla dzieci i mlodziezy) w zakresie zaopatrzenia w jednostki
kaloryczne. Obiady powinny obejmowac kuchni¢ tradycyjna, z uwzglednieniem produkcji
wlasnej positkow.



9. Positki powinny by¢ urozmaicone o temperaturze minimum: od + 63°C do + 75°C, oraz
temperaturze satatek, suréwek, sokéw ponizej + 4°C.

10. Dania nie moga powtarza¢ si¢ w okresie dekady (dziesieciu dni). Wykonawca bedzie
przygotowywat positki zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej oraz przestrzegat
norm dotyczacych sktadnikoéw pokarmowych i produktow spozywczych okreslonych
przez Instytut Zywienia i Zywno$ci. Wykonawca przygotowywal bedzie positki
zachowujac wymogi sanitarno - epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow
produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca podawat
bedzie jadlospis w formie pisemnej, podpisany przez osob¢ upowazniong Z

wyprzedzeniem na dekade (10 dni) do wiadomosci Zamawiajacego oraz dyrektora
kazdej z placowek objetych dozywianiem.

11. Positki wydawane beda przez osoby uprawnione i zatrudnione przez dyrektorow szkot.

12. Wykonawca zobowigzany bedzie do odbioru z punktow wydawania positkéw brudnych
pojemnikow 1 termoséw oraz odpadkéw pokonsumpceyjnych pozostalych po positku
i zbieranych do specjalnych pojemnikéw uprzednio przez niego dostarczonych do tych
miejsc z dnia biezacego.

13. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca zobowiazany
bedzie zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych Zrodet. Rozliczenia
finansowe Wykonawcy z Zamawiajagcym odbywac si¢ bedg na podstawie ilosci faktycznie
dostarczonych positkéw i ich ceny jednostkowe;.

14. Wykonawca zagwarantuje niezmienno$¢ ceny wydawanych positkow przez caty okres

$wiadczenia ushugi.

15. Zamawiajacy ma prawo zglaszania uwag do rodzaju oraz jakosci przygotowywanych
positkow, a Wykonawca zobowigzany bedzie je uwzgledniac.

16.0dpowiedzialno§¢ wobec organu nadzoru sanitarnego ponosi  Wykonawca,

w szczegOlnosci za przygotowanie i dostarczenie positkow wedlug norm ustalonych

przepisami (wraz z zawartoscig probki kazdej sktadowej czesci potrawy z partii zywnoS$ci

niezbednej do przeprowadzenia badan laboratoryjnych).

17.Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ cywilng w przypadku zawinionych przez niego
zatru¢ badz innych powiklan bezposrednio wynikajacych ze spozycia positkow zlej
jakosci.

18.W przypadku zakwestionowania jakosci ustug przez zewnetrzne stuzby sanitarne i inne
podmioty posiadajace uprawnienia do kontroli oraz natozenia na Zamawiajacego Kary
finansowej, kara ta zostanie w cato$ci potragcona z wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.
W przypadku roszczen odszkodowawczych kierowanych do Zamawiajacego z tytulu
zatru¢ pokarmowych, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo regresu w stosunku do
Wykonawcy.

19.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania w przypadku zaistnienia
szkody przekraczajacej wysokos¢ kar umownych.

IV. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA:

Zamoéwienie realizowane bedzie w okresie: 1 stycznia 2022 r. — 31 marca 2022 r.



V. KRYTERIA OCENY OFERT I ICH ZNACZENIE:

Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowat si¢ wyltacznie kryterium najnizszej ceny
brutto za jeden positek — 100 %.

VI. MIEJSCE I TERMIN SKLADANIA OFERT:

1.

ok w

Wykonawca zlozy oferte sporzadzona zgodnie z Zalacznikiem nr 1 do niniejszego
zaproszenia — ,,Formularzem Ofertowym Wykonawcy”.

Dopuszcza si¢ zlozenie oferty w formie pisemne;j skierowanej na adres
Zamawiajacego: Centrum Uslug Spolecznych w Stawiskach, ul. Polowa 26, 18-520
Stawiski, lub za posrednictwem poczty elektronicznej: cus@stawiski.pl.

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 30 grudnia 2021 roku do godziny 12%,

Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.

Wykonawca moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ swoja
oferte.

VIl. INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

Zamawiajacy udzieli zamoéwienia Wykonawcy, ktorego oferta odpowiada zasadom
okreslonym w niniejszym zaproszeniu oraz zostanie uznana za najkorzystniejsza.
Zamawiajacy powiadomi Wykonawce, ktorego oferta zostanie wybrana o wyniku
postepowania oraz okres$li termin i miejsce zawarcia umowy.

VIill. DODATKOWE INFORMACJE

Dodatkowych informacji udziela pracownik Centrum Ustug Spotecznych w Stawiskach:
Izabela Loszewska, pod nr telefonu 86 273 81 70.

IX. ZALACZNIKI:

1.

2.

Formularz Ofertowy Wykonawcy.
Wzo6r umowy.

Izabela Wasilewska

Dyrektor Centrum Ustug Spolecznych w Stawiskach



